PROGRAMA DE DEGUSTRCIONES:

09/10/2016

1430 HS “SABORES DE LA RIA” Lo mejor de la pesca artesanal en nuestros platos
“SABORES DA RIA” O mellor da pesca artesanal nos nosos pratos

1900 HS “ENAMORATE DE UN GALLEGO” Meijillén de Galicia: garantia de origen y calidad
“NAMORATE DUN GALEGO” Mexillén de Galicia: garantia de orixe e calidade

10/10/2016

11.30 HS “AQUI LO HACEMOS BONITO” Una delicia para los paladares més selectos
“AQUI FACEMOLO BONITO” Unha delicia para os paladares mais selectos

1500 HS “DEL MAR A LA HUERTA” Armonia perfecta entre el mary la tierra
“DO MAR A HORTA" Perfecta harmonia entre mar e terra

1830 HS “:QUE BIEN TE CONSERVAS!” Bocaditos salados con garantia de calidad
“QUE BEN TE CONSERVAS!” Petiscos salgados con garantia de calidade

Chef: Ivan Dominguez (Grupo Alborada)
PLAZA DE MAYO Sumiller: Nacho Costoya

Buenos Aires

Precisase inscricién previa. Aforo maximo: 24 persoas / Se necesita inscripcion previa. Aforo maximo 24 personas

INFORMACION & RESERVAS: Emilia Martinez - obradoirodesabores@gmail.com | +00 34 619.369.736




